1. La lomate de plein champ
surprend toujours par son allure !
Chez ce passionné du godt.

i3 norme nest pas a l'ordre du jour.
Les grands chefs qui réservent
cette production artisanala ont

pris ['habitude des fruits colorés,
plus WSComus que ceux d'une
produclion sous sarne,

2. La variélé 'Jaune Saint-
Vincent’ en début de culture. Elle
£51 réputée pour ses gros fruits
dorés et juteus qui agrémentent
parfaitemnent les crudités,

3. Pied de "Green Zebra'. Cette
vanétd est recherchéa pour sa
couleur werle zebrée et sa saveur
peu acide et éperement sucrée.

4. Tous |es jours, au ceur

de |'é1é, Bruno Adonis arpente
225 rangées de tomates el cueille
pile-méle tous les fruits mirs.

5. Cultivées au piad des monls
de Vaucluse, les tomates grimpent
et 5 épanouissent sur des luleurs
n croix. Griice 4 cette disposition,
les fauillages prolégent les fruits
e lardeur du soleil mediterranéen.
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| .a saveur vraie

de la tomate
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CULTIVE ENCORE DES TOMATES EN PLEIN CHAMP, VARIETES
ANCIENMES COLOREES ET GORGEES DE SOLEIL MERIDIONAL.
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Lecapersicunt esculentum débule vrai-
ment, Uannée suivanie, une 1a
olants voit le jour, suivie de p
autres I'année daprés, La passi
désormals hien {a | Bruno A
SUT 57 SLEP rosduction
teur de toamates, i ses Vs, pcantre le chef dun res-
s un marel taurant de la région, inleresse par cotis
culture de tomates en plein champ, de
spume-fruit. Le  toutes les couleurs et gorgées de sl
atre tomminles, pglaprateurs swiveont @ola

une -._'II._'III'I'I.'




sws surface de production 3 Iexpérimen-
tation de nouvellas 4. & SUr une
soixantine d'essais, sulement ¢ing a six
vancics peuvent cinc d.13:1j1r|.'-:_':1 Ul lErrEm,
au climat et, le plus important, avair du
kil :II. La ciiltuire < [ Lo e o5t iling |'.'r|_|'!|_'
de patience, dit-il. 1 faut faire des tenta-
tivies, of sawvoir digener s&s échecs. A chague
récalte, je prends des notes, et [‘attends
I'année winte ]_"II'J.l.' eI e R Cer |
Autodidacte, Bruno a étavé ses observa-
ons F'rn.'lil a petil; pour permeline a scs
tomates de bien se -.if‘l.'l!i.l‘l[:-]ﬂ.'l. A -'_1|'.'J:|:II L
un ban trav argilocalcaire. Le
climat est pry ¢y aved ce qu'il faut de
chaleur, d'ensoleillement. Méme I'can ne
fait pas défaut, venue du canal de Pro-
wence, Les semps s¢ foni en mirs, sous
serre, e les jeunes plants patientent jus-
Ml pur gagner liwir ter-
1 -:gIIAI'I-:j Tt ri'-l.|||l.' de |E;|.'|
tardil est dcarté, Les I|.'|:|'.L'.-|:"r.'ql:|u|."1 du
printemps, a homogénes dans |a
région, &l des précipitations mesun

541.1:'-.|':it||1 la konne installation d-.-':-

pieds. Chague année, 3 000 kilos de
tomates godiewses sont ains paticmment
produits. On les rétrouve ensuite sur bes
hionncs tables de la r-tr'

(et o adresses enl Jin
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Be et acid

¢, In chalx de vaniglEs anclennes,
24 qrns fruits rauges, "Green Zebira

3" paur les nalres, "Ceur
o leul hlar AAaNAs QU eneor
flanche du Duibec’ du cida de
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Siusaos sasiumtues 3 sguhal |

3 gl 4. Prete poor b venle, |8 rpsall

sagement classes par colans of
WATIEIES, pour repondn aux demiandes
ot reslaumams oa 1a région
5. Grosse tranche de lomale
‘Ananas’. Selon Brung Adi
|08 varteles ancennes comme S8 lg=ci

5 A P, Band cerles plus

Ales quil SONI produfes Sous Semme
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E COIN DES GOURMANDS

Tartare de tomates 3

INGREDIEMTS pour & personnes : deex fomales blamches eu
jaunes, deux veites &l deax roppes. Prélérer des waridlés char-
nues =t pas frop juteuszs (1), Uae échalote, quelgues fewilles el
sommibés de basilic, huile d olive, sal, paivre,

ke 11 Shcondes dang un grand
: g% immddialzment dire an
aaadier rampll o' s froida at de Glagans

® Py matng ol couper-as an quatre. ez b8 graines ¢ d&tailng s

quartiers en gros cubes, Déposez-les 0ans s passoines, ou chinols (2,

pour iziszer b ol 5'Egoutier. Whdsler pas 3 peegier Jvec k2 main poor

£ & bisile, puis mélanga: ces

%6 Bl le panTo

2 lomiahés, par

: e Réserwr au s pendast une Neuee, pus

démouier e Earkire dans es asskies. Rajousez un it dhule d'elive, et
décares dung baalle de basiic i de 1nmates {3).
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